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Das Weingut Matthias Gaul im Uberblick

Familienweingut seit drei Generationen

Betriebsleiter und Inhaber

Matthias Gaul

Weinmacher
Matthias Gaul

Rebflache
18 Hektar, 90.000 Rebstocke

Lagen

GroR3lage Asselheimer Hoéllenpfad

- Kleinlagen: Asselheimer Goldberg, Asselheimer St. Stephan, Asselheimer Schloss
GroR3lage Grafenstick

— Kleinlage: Muhlheimer Sonnenberg

GroRlage Sausenheimer Héllenpfad

— Kleinlage: Sausenheimer Hutt

Boden
Steinige Kalk-Mergelbdden. Die Bdden sind hervorragende Warme- und Wasserspeicher und reich
an Mineralien. Weine, die auf Kalkboden wachsen, zeigen eine intensive Fruchtigkeit und

ausgeprégte Mineralitat.

Rebsorten rot
Spatburgunder, Dornfelder, Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc,

Frihburgunder, Schwarzriesling, Portugieser, Tempranillo

Rebsorten weil3
Riesling, Scheurebe, Chardonnay, Grauburgunder, WeilRburgunder,

Gewdrztraminer, Sauvignon Blanc
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Rotweinanteil
40 Prozent
WeilRweinanteil

60 Prozent

Weinberg

Der Abstand zwischen den Rebstdcken betragt in unseren Weinbergen zwischen 0,90 und 1,0
Meter. Die Ruten werden hauptséachlich zu Flachbogen gebunden (nur noch zu einem kleinen Teil zu
Halbbogen). Wir arbeiten mit Flachbogen, da die Laubwand bei dieser Bindetechnik
erfahrungsgeman weniger dicht wéachst. Pro Stock lassen wir 5-6 Augen stehen.

Im Juli und August werden die Reben entblattert, damit die Trauben geniigend Sonne tanken
kénnen und gut durchliftet werden. Zum gleichen Zeitpunkt beginnt das Ausdinnen — die grine

Ernte, damit am Ende durchschnittlich nicht mehr als 5-8 Trauben an einem Stock hangen.

Ernte
Bei der Ernte achten wir auf darauf, dass das Lesegut ist. Ublich sind mehrere Durchgéange vor der
eigentlichen Ernte, um faule oder pilzbefallene Beeren zu entfernen. Nach der Ernte erfolgt bei

einigen Rebsorten eine weitere Sortierung auf dem Férderband.

Im Keller
Um mechanischen Stress zu vermeiden, gehen wir mit Lesegut und Maische auf3erst behutsam um.
Pumpen und Filter werden bei uns nur sehr sparsam eingesetzt. So genannte Immervolltanks

ermoéglichen uns auch fur kleine Mengen eine optimale Verarbeitung.

WeilRwein

Um Aromen und garungseigene Kohlensaure zu erhalten, werden unsere WeilRweine in
Edelstahltanks gekuhlt vergoren und ausgebaut. (Ausnahme ist unser Chardonnay, von dem auch
ein kleiner Teil im Barrique ausgebaut wird.)

Die Klarung des Mostes wird durch Sedimentation und einmaliges Abstechen erreicht. Eine
langsame temperaturgesteuerte Garung und die anschlielende Lagerung auf der Feinhefe fuhren

zur vollen Aromenentfaltung.
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Rotwein

Unsere Rotweine werden traditionell in Bottichen auf der Maische vergoren. Die Maischegéarung
verleiht den Weinen einen hohen Extraktgehalt und eine gute Gerbstoffstruktur und damit Dichte
und Lagerfahigkeit. Die Maischestandzeit betragt zwischen 8 und 21 Tagen. Der Maischekuchen
wird zum groten Teil per Hand untergestolen. Wie oft untergestolRlen wird, ist abhangig von
Rebsorte und Garungsprozess.

Zur Lagerung und Reifung legen wir die Rotweine in kleine Holzfasser (225 Liter — Barriques). Wir
arbeiten vorwiegend mit Barriques aus dem Burgund, haben aber auch Fasser aus deutscher,
amerikanischer und ungarischer Eiche im Bestand. Wie lange der Wein in den Barriques verbleibt,

ist wiederum von Rebsorte und Reifezustand abh&ngig.

Sekt

Zu unseren Spezialitdten gehodren Sekte aus der Spatburgundertraube — unser Pinot Brut und Pinot
Rose Sekt. Fur unsere Sekte ernten wir nur 100% gesundes Lesegut mit der Hand. Unsere Sekte
sind auf der Flasche vergoren und lagern zwei bis drei Jahre auf ihrer Hefe, bevor sie degorgiert

werden.

Wofur wir stehen
FUr Weine, an die man sich gerne erinnert.
Fur individuelle Weine, die mit viel Herzblut geschaffen werden.

FUr Weine von hoher Qualitat.

Unsere Spezialitaten

Riesling t’c — terrain calcaire, trocken
Riesling Auf dem Berg, trocken
Riesling St. Stephan, trocken

Pas de Deux weill — Cuvée Chardonnay & WeilRburgunder, trocken

Cabernet Sauvignon, im Barrique gereift
Cabernet Franc, im Barrique gereift
Pas de Deux rot — Cuvée Cabernet Sauvignon & Dornfelder, im Barrique gereift

Spatburgunder Schloss, im Barrique gereift
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